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FETES DE FIN D’ANNEE 
2018 

 

 

 

 

 

=> Noël : Réservation jusqu’au 21 décembre 2018  

=> Nouvel an : réservation jusqu’au  28 décembre 2018 
 

BUFFET FROID 
 

Marbré de foie gras de canard en gelée « Grand Cru » et baies de goji, mélimélo de patate 

douce en cœur de sucrine, chutney de rave rouge, lit de jeunes épinards. 
 

Coupes de crudités saisonnières 

Pépinettes « Bien-Être » à la brunoise de primeurs 

 

Charcuteries fines Ibériques en tapas 

Opéra exotique foie gras pain d'épices, cuillère bloc de foie gras chutney aux figues, 

mirliton foie gras écrevisse, remoulade de patate douce aux airelles en cœur de sucrine. 
 

Coupes de crudités saisonnières 

 

charcuteries fines Ibérique en tapas 

 

Pressé gourmand de saumon à l’aneth, fromage frais et tartarine de tomate 
 

hâtelet de poissons fumés et saumon grawlass 

 

Huîtres en gelée d’eau de mer et ses œufs précieux 

 

Crumble aux trois poissons en gelée de concombre et St-Jacques 

 

Tartare de Saint Jacques et saumon en corolle de pétales de poisson blanc vapeur 

sur mesclun de salade folle aux petits crustacés et segments d'orange et mandarine 

 

Mirliton de truite fumée sur sucrine aux crevettes et petites pousses, émulsion vierge. 

 

ASSORTIMENT DE VIANDES FROIDES 

 

Carpaccio de volaille, effeuillé de magret de canard rosé,  

Pâté lyonnais en jalousie feuilletée 

vitello tonnato (lamelles de quasi de veau sur petites pousses, sauce césar) 

  

Suggestion de fromages : 

Plateau de six appellations 

 

BUFFET DE DESSERTS 

 

 Biscuits mangue passion - Feuillantine spéculos 

Ecrasé de fraises en gelée en Beaumes de Venise, sur mousseline chocolat blanc sur 

sablé beurre salé 

Coupe de profiteroles en coque de chocolat, caramel, vanille 

Mignardises aux fruits du cru mirabelle, quetsche, griottes 

Trio de verrines : petit coco Antillais, macarons rompus, tiramisu griottine 

 

 PETITS PAINS 2/pers 

Tarif TTC : 29.50 € /personne 

MINIMUM DE 5 PERS 

mailto:lecomptoir@sarlfitou.com

