
 

Tarif TTC par convive : 22.00 € 

 

 

LES ENTRÉES 

 

Salade landaise au foie gras et magret fumés 

 

Corbeille ou coupes de crudités saisonnières 

Segments de melon à l’Italienne 

 

Marbré de coquilles Saint-Jacques aux écrevisses,  

Sauce à l'aneth 

Suprême aux deux saumons et sandre à la Scandinave 

Petites garnitures Parisiennes 
 

 

 

ASSORTIMENT DE VIANDES FROIDES 

 

Volaille, bœuf, noix de jambon, Saltimbocca de pintade, 

 
 

 

CHARCUTERIES FINES 

 

Charcuteries présentées & terrines, pâté en croûte 

Sauces et condiments 
 

 

 

PLATEAU DE FROMAGE DE NOS RÉGIONS 

Mesclun de salades 
 

 

ASSORTIMENT DE DESSERTS 

 

Biscuit mangue passion, gâteau nougat aux pistaches, 

Pavé Opéra café & chocolat 

Cocktail de fruits, Crème brûlée à la cassonade, coulis 
 

 

 

PETITS PAINS  

 

 

Commande à partir de 5 personnes 
 

 


