
Plateau repas 

 HAUT DE GAMME 
 

 

Mise en bouche 

Duo de mini foie gras épices douces et pain d'épices sur carpaccio d’ananas 

& 

Grand pique de saumon Grawlass à l'aneth, pétale de haddock et crevettes bouquet 

Sur rouelle de charlotte au raifort 
 

PLAT AU CHOIX 

PLAT FROID 

Carpaccio de filet de boeuf, chiffonnade de jambon de Parme, 

Goujonnettes de volaille aux pointes d'asperges, 

Petites crudités, salade saisonnières aux tomates confites, 

Ou 
PLAT CHAUD VOLAILLE 

Petit tournedos de caille Lucullus et manchon de canard confit,  jus au cidre 

Petit gratin dauphinois et tomate marjolaine 

ou 
PLAT CHAUD VIANDE 

Paillard de veau aux cèpes, 

Blinis de pommes de terre, pois gourmand, tomate arlésienne 

ou 
PLAT CHAUD POISSON 

Hâtelet de filet de sole, saint Jacques et scampis tandoori 

Sur gratin de courgette et tomate à la mozzarella 

 

Duo de fromages régionaux 
 

DESSERT 

Macaron géant aux framboises, fruits frais et coulis 

ou 

Variante de mignardises tradition 

ou 

Cocktail d'ananas, fraise et framboise Romanoff, tuile dentelle 

 

2 Petits pains - condiments 

 
PRESENTATION : en boite carton sur plateau avec set et vaisselle jetable. 

TARIF HT tout compris : 22.00 € 

(TTC : 24.20 €) 

  

Variante boissons : eaux, vin, jus de fruits 1.90 € HT 

SUGGESTION A CE PLATEAU : VIN D’APPELLATION  

en fonction du choix du plateau sur demande 

 

LIVRAISON : EPINAL et agglomération : 10.00 € 

Entre 10 et 20 km : 20.00 € 

AU-DELA NOUS CONSULTER 


