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Le Comptoir vous souhaite 
De joyeuses fêtes 

Et vous propose sa 
 

CARTE DE FIN D’ANNEE 
2018/2019 

 

 

=> Noël : Réservation jusqu’au 21 décembre 2018   

=> Nouvel an : réservation jusqu’au  28 décembre 2018 
 

 
 
 
ENTREES FROIDES        

  

 

 

 

Pétales de langouste en carapace sur crème d'huître iodée, brunoise de saumon grawlass 

à l'aneth, hachis de tomate condimentée et St Jacques marinées, œuf  de truite orangé 22.50 € 

 
*Dos de bar vapeur en tartare de Saint Jacques océane finement assaisonné sur coussin 

de perles marines et accompagné de son pressé gourmand de saumon  à l'aneth, fromage 7.50 € 

frais et concassé de tomate 

 

*"L'effet Mer" huîtres en gelée d'eau de mer et ses œufs précieux, crumble aux trois poissons 

en gelée de concombre et St Jacques, pressé gourmand fraîcheur, mesclun de petites pousses 7.50 € 

 

*Marbré de foie gras de canard en gelée "Grand cru" et baies de goji, méli mélo de patate 

douce en cœur de sucrine, chutney de rave rouge, lit de jeunes épinards. 7.50 € 

 

*Mirliton de foie gras de canard au torchon mariné au porto blanc, éclats de châtaignes et 

cranberries moelleuses, méli mélo de panais et courge en cœur de laitue Florida                                   7.50€

  

 

 

              ENTREES CHAUDES 

           

 

 

 

Gâteau de cuisses de grenouilles, Saint Jacques et queues d'écrevisses en robe saumonée 8.50 € 

sur tarte fine aux champignons sylvestres, coulis beurre blanc safrané 

 

Trio de Saint Jacques snackées, mirepoix de foie gras confit et flan de butternut aux fèves                  8.50 € 

flanqués d'une feuillantine parmesane croustillante, coulis au Savagnin           

 
 
 

 
 
   POISSONS CHAUDS 
 
 

 

 

Meunière de dos de bar soufflé à la mousseline de pétoncle et jeunes pousses d'épinards  12.00 € 

reverdies sur poêlée de pépinettes "Al verde" aux trois pois, mini bouchée florentine 

 

 

Tronçons de queue de langouste snackés sur risotto au mascarpone et parmesan régiano, 19.50 € 

mirepoix de butternut, coques décoquillées et pétoncles, coulis homardine 
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VIANDES ET VOLAILLES 

 

 

 

 

Haut de cuisse de poularde finement apprêté de foie gras, morilles et Matignon 12.00 € 

de primeurs au thym, gâteau des quatre saisons, tatin d'endive et cucurbitacée 

 

Palet de quasi de veau blanc contisé de ris de veau et paysanne de carottes de 12.00 € 

couleurs, gâteau des quatre saisons, tatin d'endive et cucurbitacée, jus de veau 

 

Tournedos de magret de canard Rossini en robe "Serrano" sur pomme darphin 12.00 € 

gâteau des quatre saisons, tatin d'endive et cucurbitacée, jus au poivre de Jamaïque 

 

 

 

                DESSERTS 
 

 

 

 

*Ecrasé de fraise en gelée de limoncello et Beaumes de Venise sur mousseline de 

chocolat blanc et sablé beurre salé 5.80 € 

 

*Délicieux aux deux chocolats sur dacquoise aux amandes juchée de framboise   5.80 € 

en coiffe Bretonne 

 

*Petits cocos de roche sur compotée d'ananas, raisins et bavarois passion dressés  5.80 € 

sur financier thé matcha 

 

Au magasin :  
 

FOIE GRAS DE CANARD MAISON TRADITION : 121.00 € le kg 
 

MARBRE DE FOIE GRAS DE CANARD "GRAND CRU" AUX BAIES DE GOJI : 130.00 € le kg 

 

SAUMON FUME MAISON & GRAWLASS MARINE A L’ANETH :  59.50 € le kg 

 

ESCARGOTS AU BEURRE D’AIL :  6.90 € la dz 
 

MARBRE DE COQUILLES SAINT JACQUES ET ECREVISSES : 38.50 € le kg  

 

COQUILLE SAINT JACQUES NANTAISE :  6.50 € pièce 

 

VOL AU VENT FINANCIER AUX RIS DE VEAU & MORILLONS :  6.50 € pièce 

 

Mise en bouche : 
 

Sélection de toasts fins variés,         0.90 €  pièce       

     

Trio de verrines : fraîcheur végétale, poisson et crustacés, mousseline et foie gras         4.50 € LES 3 

 

Petits chauds "tradition" assortiment de dix variétés          10.00 € LES 10

  

Mignardises : 
 

Assortiment de réductions sucrées tradition  1.00 €  pièce 

      

      Trio de verrines : petit coco Antillais, macarons rompus, tiramisu griottine 4.50 €  LES 3 

 

 enlèvement des commandes au magasin (ou marché) avant 16h00 

 * assiette en porcelaine consignée 1.00 €  (remboursée au retour de la vaisselle)    


