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TARIF TTC POUR 20 PIECES PAR CONVIVE : 20.50 €

LE FROID
Toasts fins assortis
Gougere fromagere aux amandes grilles
Mini bun’s foie gras magret fumé sésame
Mini pain cocktail aux céréales et Haddock
Club sandwich crudités kassler

Navette briochée saumon fumé, cdpres
Mini petit pain fariné sauce verte et jambon aux herbes
Vraps fraicheur coleslow saumon
Cocktail de petits crustaceés sur pépinettes bien étre
Duo de verrine Baltique & tartarine avocat crevette
Bouchée fraicheur Paris/Paris & la mousseline jambon a I'os

Pain scandinave saumon fumé, ceuf de lump, de truite, crevettes
Pain surprise aux graines charcuteries fines Italiennes & Ibériques

LE CHAUD

PETITS CHAUDS GOURMAND TRADITION
Saint jacques sur mignardises arlésienne
Blinis chevre poireau gratiné

LE TRIO DE MINI TIMBALINES
Parmentier de foie gras ¢ la duxelle
Saltimbocca sur polenta moelleuse

Mini pavé de merlu vapeur sur mini ratatouille

LE FROMAGE

Brie aux trompettes sur crouton réti, allumette de morbier sur navette moutardée mousse de
chevre aux pignons de pin et fomate confite,

LE SUCRE
Assortiment de petits fours tradition & mignardises aux fruits du cru
Crépette bergamote, pot de creme aux éclats de praling,
Ecrasé de fraise au limoncello et mousseline chocolat blanc en verrine, brochettes de fruits,
Rocher coco antillais en verrine, creme noisette aux macarons rompus en verrine

Commande a partir de 5 personnes



