
 

TARIF TTC POUR 8 PIÈCES PAR CONVIVE : 7.60 € 

 

CANAPÉS TOASTS, navettes 

Tarama à l’aneth, crevette bouquet et œufs précieux 

Concombre tomate œuf Saint-Moret 

Jambon cru, condiments, sésame 

Navette sésame mousse raifort haddock 

Navette pavot moutarde a l’ancienne kassler 

 (cet assortiment peut varier suivant la saison) 

 

LES MINIS BOUCHEES 

Feuillantine rillettes de volaille condimentée 

Croustille printanière fromage frais tartarine de tomate confite 

Quatro de cakes salés en brochette 

Foccacia mousse aux noix et jambon serrano 

Finger scandinave aux poissons fumés, aneth et baies roses 

Mini bun’s magret fumé sésame 

 
 

PAIN SURPRISE AUX GRAINES  

Garni de charcuteries italiennes et ibériques 
 

VERRINES 

Cocktail de petits crustacés sur pépinettes et brunoise d’ananas 

Landaise au foie gras et bleuet aigre-doux 

Avocat citron yuzu & tartare de saint jacques aux agrumes 
 

AMUSE BOUCHE 

Gougère fromagère aux amandes grillées 

Pique de crevettes bouquet et pois gourmand niçois 

Mini foie gras pain d’épices fruit de la passion 
 
 

RÉDUCTIONS SALÉES 

Quiche lorraine, coupelle niçoise 

Bouchée financière, zakouski 

Pissaladière, caroline paprika  

Feuilleté foie gras forestier 

Croustade escargot persil 

Fiska écrevisse, cube chèvre fève 

Iris curry st jacques, croque monsieur 

 
RÉDUCTIONS SUCRÉES 

Chouquette crème montée pistache  

Tartelette fraise amande 

Cuillère ganache griottine 

Tartelette raisins en duo 

Pave opera cafe chocolat 

Tartelette ananas kiwi groseille 

Éclair bergamote zeste confit 

Mini rocher antillais en verrine 

Macarons rompus sur mousseline noisettine 

Pique de fruits frais saisonniers 

Commande à partir de 5 personnes 


